
週 末 燒 烤 早 午 餐
每 位 $ 6 9 8

         兒 童 每 位  $ 3 9 8（ 5 至11 歲 ）

– 自助 凍 盤 吧 – 

主 菜
( 分 享 菜 餚 )

兩 小 時 無 限 暢 飲 套 餐

氣 泡 酒
每位$ 24 8

精 選 意大利葡萄汽酒

招牌  [V ]素食  [G]不含麩質  [D]無乳製品  [SS]可持續食材  [N]含有堅果  [C]甲殼類
如您對任何食物有過敏反應或需要其他膳食的安排，請向我們的服務員聯絡。所有價目以港幣計算及另加一服務費。

熟食冷肉盤 
廚師 精 選 手工 芝士、凍肉冷 盤 配 調 味品

冰 鎮海鮮
生 蠔、蟹 腳、蝦、蜆、帶子、龍 蝦、

煙 三文 魚、帶子、魷 魚

 

– 配 菜 –
白酒 燴青口及薯條       法式 薯仔丸子                

甜  品 

各式 蛋 糕 及糕 點 
精 選雪 糕 及雪葩

包括精選紅白酒、啤酒、果汁、汽水

包括咖啡或茶

– 招 牌 烤 牛肉 –
大班 燒帶骨肉眼 配 約克 郡 布丁

香 檳
每位$ 4 4 8

VEUVE CLICQUOT YELLOW LABEL BRUT

開胃菜
法式 酥皮肉派、凱 撒 沙 律、科 布沙 律、雜 錦 刺身 他 他、烤蔬 菜、卡布里沙 律

FLAMED PRAWN WITH  PADRON PEPPER [C][SS]

火 焰大 蝦 配 帕德 龍辣 椒

SEABASS & SEAFOOD RICE [SS]

海鱸 魚海鮮 飯

TAI PAN ROASTED CHICKEN & POTATOES
大 班 烤雞 配 薯仔

GRILLED LAMB CHOP, TOMATO SALAD, FAVA BEAN & GOAT CHEESE  
烤羊架配蕃茄沙律、蠶 豆 及羊奶芝士

– 湯 –
( 餐 桌 呈 上 )

配 是日精 選 湯品


